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Du samedi 20 au samedi 27 avril
15 entreprises vous ouvrent leurs portes

Poussons ensemble la porte de 15 entreprises

du territoire.

Vous découvrirez des métiers, des savoir-faire,
des produits et des secrets de fabrications...
Vous écouterez des histoires de passion, de

transmission et d'innovation...

Témoins de la richesse et de l'ingéniosité du
territoire, les entreprises du Kreiz Breizh vous

accueillent du 20 au 27 avril.

Organisalion &

L'Office de Tourisme a souhaité mettre en avant les entreprises dans le
but de promouvoir aupres des locaux et des visiteurs les savoir-faire et les

produits fabriqués sur le territoire.

Poussés par cette initiative, 15 entreprises ont accepté d'ouvrir leurs
portes pour valoriser leurs savoir-faire. Petites ou grandes entreprises,
chacune porte en elle une partie de l'identité du territoire.

En proposant une semaine déediée a la visite d’'entreprises innovantes, de
producteurs, d'artistes, d'artisans d’art, 'Office de Tourisme poursuit sa
promotion touristique et économique du Kreiz Breizh et |la valorisation
des réseaux d'acteurs du tourisme sur les ailes de saison.

Découverte & Savoir-Faire est organisé par |'Office de Tourisme Kreiz
Breizh Communauté, en partenariat avec la CCKB et la Mission Locale,
avec le soutien financier de la CCKB, ISport 2000 Rostrenen et KB.

Retrouvez d'autres visites
d'entreprises grace aux semaines
du Tourisme Economique et des
savoir-faire d'OTB. https://otb.bzh/

SEMAINES DU
TOURISME
ECONOMIQUE ET
DES SAVOIR-FAIRE



| LeTourne-Sol Les asperges de Lanrivain
. Diplébmée des Métiers d'Arts en

céramique artisanale, Solée crée de Et si l'asperge verte avait sa
place en Centre Bretagne ?

C'est le pari que Marion a fait.
Sur 3 ha, plusieurs essais de
variétés et d'itinéraires
techniques sont a |'ceuvre pour
adapter l'asperge verte au
climat et au sol du Centre
Bretagne.

la vaisselle. Ergonomie, couleurs
douces, émaux satinés, matiére
brute... elle joue avec les irrégularités
de formes en associant plusieurs
techniques : estampe, modelage,
= tournage. Le mouvement de ses
— | créations redonne a la terre
'authenticité de son caractere.

Adeline

Une restauration de boiserie
entreprise au chateau de
Trégarantec donne une
occasion unique de
découvrir le travail d'Adeline
de la Barrera. Ebéniste d'art,
elle navigue entre design,
agencement, création et
restauration. Le tout avec

Oriana Donati

Costumiere pour le cinéma et le
spectacle vivant et créatrice de
vétements sur mesure, Oriana
Donati méle, tradition et
contemporanéité dans son travail
textile. L'univers du cabaret et
I'histoire du costume sont son
inspiration  pour confectionner

passion ! costume de scéne, accessoire ou
vétements. Un métier de passion et
_ _ - 3 ’ i de savoir-faire, répertorié métier
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Quelques coups de
Le KB
Hélene et Laurent Maeseele
ouvrent les portes de Koeur de
La Forét Jardin du Robin Bretagne, le laboratoire de
Géraldine produit des arbres fruitiers et des arbustes patisserie des boulangeries KB.
Ganache montee, creme,

comestibles. Plus qu'une pépiniere, c'est aussi un verger
conservatoire de poiriers et une forét-jardin en devenir.
Son objectif : transformer 9 ha de prairie en un bocage
riche de biodiversité, ou développer une production
fruitiere bio et paysanne. Dégustation des produits de la
Maison d'Hacadour.

macaron, tarte, gateaux et
biscuits... n'auront plus de secret
pour vous, tandis que Ila
chocolaterie vous mettra I'eau a la
bouche. Chaque jour, le KB

transforme des ingrédients
simples en créations gustatives
uniques.

Les chevres de Kergonan

50 chevres de race alpine paturent les petites
parcelles diversifiees de la ferme. Depuis 2014,
Nolwenn et Mathieu dessinent leur projet de vie
sur ces 25 ha, en pratiquant une agriculture qui a
du sens, respectueuse des milieux naturels. La
production de fromage est ainsi vendue en
circuits courts.

Accéder Découvrir Echanger Ecouter

aux leur sur les de belles Rencontrer
coulisses univers, savoir-faire, histoires les acteurs économiques,
de la création et leurs valeurs et leurs  |as techniques et de passion et de et connaitre les entreprises du
de linnovation. engagements. les pracess transmission. Kreiz Breizh.




PROGRAMME GOMPLET

A retrouver également dans le dépliant Découverte & Savoir-Faire
Tarif : 3€/pers. Gratuit/-12ans. Réservation obligatoire : 02 96 29 02 72 - Billetterie en ligne : www.tourismekreizbreizh.com

fi20avil | 100

15h Mellionnec

10h Plouguernével

15h Bon Repos sur Blavet

Vendredi 26avil 10h Rostrenen

15h Sainte Tréphine Pisciculture de Kerauter
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Les découvertes se passent aussi en breton lors d'une
visite bilingue a Toazennou Bro Fisel le samedi 27 avril.
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